FRUHSTUCK

bis 16:00 Uhr
Serviert mit Brot und Butter
Buchweizen Kascha 6,00
'g_leré)'steter Buchweizen ﬁekoch‘c n
afermi[ch, mit Crunchy Miisli,
ﬁfischen Beeren
Haferbrei Herkules 6,00

in afermilch, mit Cmnchy Muisli,
ﬁfischen Beeren

Eiskalter Smoothie Bowl 6,00
Beerenmix mit Cmnchy Miisli

Im Glas o,2l 3,00
Berliner Bauernfrii 9,00

. k
Bratkartoffeln, Zwiebeln, Geﬂﬁgel—
Jagdwurst, mit Bio-Ei tiberbacken

Russisches Benedict
Kaﬁoﬂ%lrésﬁ, 2 pochielﬂce Bio-Eier

auf Sp natbett mit Hollandaise,
Salatmix

9,50

as: 1,50
Hausgebeizter Lachs oder Bacon

Sibirisches Frithstiick 11,00
Kar‘toﬁe[résﬁ, hausgebeiz‘cer Lachs,

russisches Gemiise-Allerlei,
Zucchinimus, Kriauterschmand

Veganer Teller 13,00
Veganes Riihrei aus Tofu mit Tomaten,
vegane Bratwurst, Buchweizen mit
§e r. Tomaten und Minze auf

alatbett, Avocado, Rote Bete,
russisches Gemiise-Allerlei, Salatmix,
Zucchinimus

MOLOKO'’s Frithstiick fiir 2 23,00

Rosti mit hausgeloeiztem Lachs, Rithrei,
Bacon, Bratwiirstchen, Halloumi,
Buchweizen mit getr. Tomaten und
Minze, Rote Bete, Zucchinimus,
russisches Gemiise-Allerlei, Avocado,
Kréiuterquark, Mixsalat, Oladuschki mit
Schokosauce

Bio-Eier:

Riihrei, Spie%T[ei oder Omelette ?,50

Serviert mit kleinem gemisch’cem Salat,
Extras:

Tomate oder Kise 1,00
Bacon oder Hausgebeizter Lachs 1,50
OLADUSCHKI
Hausgemachte Pancakes
russischer Art mit Keﬁr:

Buchweizen mit getr. Tomaten, Minze
in Avocado Cremé,

kleiner gemischter Salat 9,00
mit russischem Gemiise-Allerlei

und Zucchinimus 9,00
mit hausgebeiztem Lachs, Avocado
und Kriuterschmand 12,00

SUPPEN

Serviert mit Brot

Borschtsch
russische Rote Bete Suppe nach
oriﬁinalem Rezept mit We i$kohl,

Bohnen und Paprika

Klassisch mit Rind 7,50
Vegan auf Gemiisebriihe 6,50
Soljanka 7,50

Sauerlich-scha eSup(Boe mit Rindfleisch,
geréiucherter urst, Oliven und Kapern

MOLOKO

restaurant + bar

SALATE

Olivier

Russischer Kavtoﬁce [salat,

Moéhren, Erbsen, saure Gurke, Bio-Ei,
hausgemachte Mayonnaise

Klassisch mit Rindfleisch 7,50
Vegetarisch 6,50
Kleiner gemischter Salat 5,50
Salat mit hausgebeiztem Lachs 1,00
Salat mit gegrilltem Lachs 13,00

Salate aus Eisberg, Avocado, Chicorée,
Cherry Tomaten, Buchweizen mit getr.
Tomalen und Minze

Serviert mit hausgemach’cem Dvessing
und Brotkorb

PELMENI

Hausgemachte Teigtaschen,
serviert mit Krauterschmand
und pikantem Adj ika

Nach Wahl gekocht oder ﬁitﬁert

Spinat 1,00
Kartoffel 1,00
Rindfleisch 12,00
MOLOKO Mix 13,00

Teiotaschen mit Spinat-, Kartoffel- und
Rin%ﬂeischﬁiﬂungp ﬁ

Tschebureki
Gebratene riesen Teigtaschen mit
Hackﬂe isch, serviert mit Kv'siuterquavk

Nach Wahl mit Salat od

oaer

hausgemac hter Hithnerbriihe

Manti 13,00
Teigtaschen geﬁiﬂt mit oehacktem
Rin[d)ﬂe isch vnd Zwieloe%n

Im ampfkoch’cq f gekocht

Vorberei‘amgszet ca. 20 min

1,00

HAUPTGERICHTE

Vegane Currywurst 10,00

Tofu-Wurst, Country Potatoes

Veganes Diner 14,50
vegane Bratwurst, Buchweizen, Avocado,
Auloezg inen—Zucchini—Paprika Variation,

russ. Gemiisepliree, Mixsalat

Russendisko Burger 14,00
200g. Black Angus Rindfleisch, Cheddar,
russtscher W(%Ki}ﬁfautsa at mit
Moosheeren, Rote Bete, Tomaten,
Zwiebeln, Salzourke,
hauggemach‘ce ayo

Serviert mit Counfry Potatoes
Double Meat +2,00
Double Cheese +1,00

Kotleta ,po Kiewski* 17,00
Kiewer Kotelett: am Knochen paniertes

Héihnchenﬂeisch gqﬁt“’c mit
Kriuterbutter, serviert mit Olivier-Salat

Short Ribs 16,00
Ribs vom Rind in BBQ Sauce, Country
Potatoes,

russ. We ggkrautsa[a’c

Beef Strogano 15,00
Rivilevst%fef? mit Waldpilze in
Sahnesauce

Nach Wahl mit Buchweizen oder
Kavtoﬂe [stampf

Ochsenbacken 17,00

Backchen vom Rind geschmort mit
Mohren, Paprika,

serviert mit WeifSkrautsalat

Nach Wahl mit Buchweizen oder
Kartoﬂe [stampf

Steak vom Lachs

Lachs vom Grill auf Sp inatbett,
Kartoﬂe[résﬁ, Salat

16,00

DESSERT

Oladuschki

Toppin nach Wahl:
Schoko / Karamell / Vanille
oder gezuck. Kondensmilch
serviert mit russischem Eis

mit frischen Erdbeeren 8,00

Apfelstrudel 6,50

serviert mit russischem Eis Plombier
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KAFFEE

Espresso 2,00
Doppelter Espresso 3,00
Espresso Macchiato 2,00
Kaffee 2,50
Doppelter Kaffee 3,80
Cappuccino 3,00
Milchkaffee 3,00
Latte Macchiato 3,50
Latte Macchiato doppelte Espresso 4,00
HeifSe Schokolade 3,00
Hafermilch +0,50
Vanille / Karamell [Amaretto  +0,50
TEE
Earl Gra 2,50
Griiner Tee 2,50
Krauter Tee 2,50
Frischer Minztee mit Honi 3,00
Frischer Inwertee mit Honig 3,00

MOLOKO SPECIAL
CHOOSE HOT OR COLD

Special Lemon 0,350: 3,50
Special Blackcwarrant 0,35l: 4,00
mit Zimt
Special Cranb 0,350: 4,00
wﬁ’c Cocos unde'(-)?rlange 3554
Special Rhubarbe 0,35l: 4,00
mit Vanille
Special Orange 0,35l: 4,50
mit Ingwer

ICECOLD
Cucumber Soda 4,00

Limette, Minze, Gurke, Soda

Minze-Ingwer Limonade

6,00
Minze, Ingwer, Rohrzucker, Soda

WASSER & SAFTE

Fl.o,25l Fl o,75l
Stilles Bad Liebenwerda 2,00 4,50
Mineral Bad Liebenwerda 2,00 4,50
Aofelsaft Natwtrih 550 4ion
elsaft Na 2,50 4,00
Rﬁfaba:»goemektarb'ﬁb 2,?0 2,00
Cranberrynektar 250 4,00
Orangensaft 2,50 4,00
Schw%ohannisb. Nektar 2,550 4,00
Sprite 3,50
Alle Siifte als Schorle 3,50
Frischgepresster O-Saft 5,50
SOFTDRINKS
Coca Cola / light 3,00
Wostok Limonade
BIO Orangle{-o\/aniﬂe 3,50
BlO Birne-Rosmarin 3,50
Dattel-Granatapfel 3,50
Estragon-Ingwer 3,50

BIER VOM FASS

o3l ol
Veltins Pilsener 3,80 4,90
Grevensteiner Helles 3,80 4,90
Grevensteiner Original 3,80 4,90
Bayreuther Hell 3,80 4,90
Radler 2,80 3,90
FLASCHENBIER

o,5L
Maisel’s Weisse Hefeweizen 4,00
Bayreuther Landbier Dunkel 4,00
Alkoholfrei Maisel’s Weisse Hefe 4,00
Alkoholfrei Veltins 4,00

0,33
Maisel’s IPA 4,00
Pale Ale Maisel’s & Friends 4,00
Alkoholfrei Pale Ale 4,00

WEIN
0,1[ o5l
WEISS
Hauswein Pino Grigio 0,2l: 3,90
Grauer Burgunder Friedric
Bec 3,90 16,00
Riesling Feinherb Baron
Knyphausen 3,90 16,00
ROT
Hauswein rot Merlot 0,2l: 3,90
Pinot Noir Bourgogne 3,90 16,00
Rioja Vina del Oja 3,90 16,00
ROSE

BIO Porzelt Cuveé Pfalz 3,90 16,00
Weiflweinschorle 0,2l 3,30
Rose Schorle 0,21 3,30
Prosecco 0,1l 3,90
Abrau Dyurso Brut
russ. Sek FL 0,75l 25,00

MOLOKO CREW FAVORITES

Sergej’s Choice 0,41: 8,00
B'ngC}ucumbeV 4
Nina’s Choice 4¢l: 9,00
Japanese Toki Whiskey pur
Slava’s Choice 4c¢l: 8,00
Barrister Blue pur
Wladimir’s Choice 0,4l: 9,00
Sipsmith Tonic
Nicole’s Choice 0,4: 11,00
Papa Zahlt Mule
WODKA

Wodka Lemon [ Soda [ Tonic 0,4l: 7,00
Bloody Mary 0,41: 8,00
White Russian 0,25l: 7,00
Salziger Hund 0,25l: 8,00
Caipiroschka 0,4l 8,00
Moscow Mule 0,4l: 8,00

Cucumb : 8,00

aiﬁ er 0,4
odka, ﬁfische Gurke, Limette,
Gurkensirup, Minze, Soda

Papa Zahlt Mule 0,4l: m,00
Der Klassiker mit BELUGA Wodka

CLASSICS
Aperol Spritz 0,4l: 7,00
Hugo 0,4l: 7,00
Prosecco Cranberry 0,4l: 7,00
Campari O 0,4l: 7,00
Caipirinha 0,41: 8,00
GIN
Unsere Gin Tonics 0,41

Gin Tonic (mit Hausgin) 7,00
Ta%uer%y Tonic 8,00
Bombay Tonic 8,00
Bulldog Tonic 8,00
Hendrick’s Tonic 9,00
Japanischer Roku Gin Tonic 9,00

mit Ingwer)

ipsmith London Dry Tonic 9,00
gnit Orangenzeste)
entle Gin Tonic 9,00

(mit Orangenzeste und Minze)
Trans-Siberian Tonic 1,00
(mit russischem Wagon Gin)

Pink Tonic 11,00
(mit russischem Barrister Gin)
Petersburg Tonic 1,00
(mit russischem Barrister Blue Gin)
Greyhound 0,25l: 8,00
Gin Fizz 0,25l: 8,00
Hemmingway Sour 0,251: 8,00
Negroni 0.25l: 8,00
Gimlet 0,25/: 8,00
Gin Mule 0,4l: 9,00

WHISKEY
Whiskey Coctails mit Maker’'s Mark

Whiskey Sour 0,25/: 8,00
Horse’s Neck 0,4l: 8,00
Old Fashioned 0,25l: 9,00
Jameson Cola / Ginger 0,4l: 7,00
RUM
Cuba Libre 0,4l: 7,00
Dark N’ Stormy 0,4l: 8,00
Mojito 0,4l: 9,00
SHOTS
acl
Wodka 2,00
Tequila 2,00
Berliner Luft éeiska[? 2,00
Jigermeister (eiskalt 2,00
Nastojka 3,00

Hausgemachter, russischer einge[eg’ter
Wodka (Cranbe ,johannisloeere,

Sanddorn, Preiselbeere bzw. nach Saison

Unser Barkeeper beriit Sie gerne iiber
unsere Auswahl von Wodka, Whiskey,

Gin und Rum




