
FRÜHSTÜCK 
bis 16:00 Uhr 

Serviert mit Brot und Butter 
 
Buchweizen Kascha 6,00 
gerösteter Buchweizen gekocht in 
Hafermilch, mit Crunchy Müsli, 
frischen Beeren 
 
Haferbrei Herkules 6,00 
in Hafermilch, mit Crunchy Müsli, 
frischen Beeren 
 
Eiskalter Smoothie Bowl 6,00 
Beerenmix mit Crunchy Müsli 
Im Glas 0,2l 3,00 
 
Berliner Bauernfrühstück 9,00 
Bratkartoffeln, Zwiebeln, Geflügel-
Jagdwurst, mit Bio-Ei überbacken 
 
Russisches Benedict 9,50 
Kartoffelrösti, 2 pochierte Bio-Eier  
auf Spinatbett mit Hollandaise, 
Salatmix 
Extras:  1,50 
Hausgebeizter Lachs oder Bacon  
 
Sibirisches Frühstück 11,00 
Kartoffelrösti, hausgebeizter Lachs, 
russisches Gemüse-Allerlei, 
Zucchinimus, Kräuterschmand 
 
Veganer Teller 13,00 
Veganes Rührei aus Tofu mit Tomaten, 
vegane Bratwurst, Buchweizen mit 
getr. Tomaten und Minze auf 
Salatbett, Avocado, Rote Bete,  
russisches Gemüse-Allerlei, Salatmix, 
Zucchinimus 
 
MOLOKO´s Frühstück für 2 23,00 
Rösti mit hausgebeiztem Lachs, Rührei, 
Bacon, Bratwürstchen, Halloumi, 
Buchweizen mit getr. Tomaten und 
Minze, Rote Bete, Zucchinimus, 
russisches Gemüse-Allerlei, Avocado, 
Kräuterquark, Mixsalat, Oladuschki mit 
Schokosauce 
 
Bio-Eier: 
Rührei, Spiegelei oder Omelette 5,50 
Serviert mit kleinem gemischtem Salat,  
 
Extras:   
Tomate oder Käse 1,00 
Bacon oder Hausgebeizter Lachs 1,50 
 

 
OLADUSCHKI 

Hausgemachte Pancakes  
russischer Art mit Kefir: 

 
Buchweizen mit getr. Tomaten, Minze 
in Avocado Cremé,  
kleiner gemischter Salat 9,00 
 
mit russischem Gemüse-Allerlei 
und Zucchinimus 9,00 
 
mit hausgebeiztem Lachs, Avocado 
und Kräuterschmand 12,00 
 
 
 

SUPPEN 
Serviert mit Brot 

 
Borschtsch  
russische Rote Bete Suppe nach 
originalem Rezept mit Weißkohl,  
Bohnen und Paprika  
Klassisch mit Rind 7,50 
Vegan auf Gemüsebrühe 6,50 
 
 
Soljanka 7,50 
Säuerlich-scharfe Suppe mit Rindfleisch, 
geräucherter Wurst, Oliven und Kapern 
 
 
 
 
 
 
 

SALATE 
 
Olivier  
Russischer Kartoffelsalat,  
Möhren, Erbsen, saure Gurke, Bio-Ei, 
hausgemachte Mayonnaise 
Klassisch mit Rindfleisch 7,50 
Vegetarisch 6,50 
 
 
Kleiner gemischter Salat 5,50 
 
Salat mit hausgebeiztem Lachs 11,00 
 
Salat mit gegrilltem Lachs 13,00 
 
Salate aus Eisberg, Avocado, Chicorée, 
Cherry Tomaten, Buchweizen mit getr. 
Tomaten und Minze 
Serviert mit hausgemachtem Dressing 
und Brotkorb 
 

PELMENI 
Hausgemachte Teigtaschen,  

serviert mit Kräuterschmand  
und pikantem Adjika 

Nach Wahl gekocht oder frittiert 
 

Spinat 11,00 
 
Kartoffel 11,00 
 
Rindfleisch 12,00 
 
MOLOKO Mix 13,00 
Teigtaschen mit Spinat-, Kartoffel- und 
Rindfleischfüllung 
 
 
Tschebureki 11,00 
Gebratene riesen Teigtaschen mit 
Hackfleisch, serviert mit Kräuterquark 
Nach Wahl mit Salat oder 
hausgemachter Hühnerbrühe 
 
Manti  13,00 
Teigtaschen gefüllt mit gehacktem 
Rindfleisch und Zwiebeln 
Im Dampfkochtopf gekocht 
Vorbereitungszeit ca. 20 min 
 

HAUPTGERICHTE 
 

Vegane Currywurst  10,00 
Tofu-Wurst, Country Potatoes 
 
Veganes Diner  14,50 
vegane Bratwurst, Buchweizen, Avocado, 
Auberginen-Zucchini-Paprika Variation, 
russ. Gemüsepüree, Mixsalat 
 
Russendisko Burger   14,00 
200g. Black Angus Rindfleisch, Cheddar, 
russischer Weißkrautsalat mit 
Moosbeeren, Rote Bete, Tomaten, 
Zwiebeln, Salzgurke,  
hausgemachte Mayo 
Serviert mit Country Potatoes 
Double Meat    +2,00 
Double Cheese    +1,00 
 
Kotleta „po Kiewski“    17,00 
Kiewer Kotelett: am Knochen paniertes 
Hähnchenfleisch gefüllt mit 
Kräuterbutter, serviert mit Olivier-Salat 
 
Short Ribs    16,00 
Ribs vom Rind in BBQ Sauce, Country 
Potatoes,  
russ. Weißkrautsalat 
 
Beef Stroganoff    15,00 
Rinderstreifen mit Waldpilze in 
Sahnesauce 
Nach Wahl mit Buchweizen oder 
Kartoffelstampf 
 
Ochsenbacken    17,00 
Bäckchen vom Rind geschmort mit 
Möhren, Paprika,  
serviert mit Weißkrautsalat 
Nach Wahl mit Buchweizen oder 
Kartoffelstampf 
 
Steak vom Lachs    16,00 
Lachs vom Grill auf Spinatbett, 
Kartoffelrösti, Salat 
 
 

DESSERT 
 

Oladuschki    6,50 
Topping nach Wahl:  
Schoko / Karamell / Vanille  
oder gezuck. Kondensmilch  
serviert mit russischem Eis 
mit frischen Erdbeeren   8,00 
 
 
Apfelstrudel    6,50 
serviert mit russischem Eis Plombier 
 
  



KAFFEE  
Espresso 2,00 
Doppelter Espresso 3,00 
Espresso Macchiato 2,00 
Kaffee 2,50 
Doppelter Kaffee 3,80 
Cappuccino 3,00 
Milchkaffee 3,00 
Latte Macchiato 3,50 
Latte Macchiato doppelte Espresso 4,00 
Heiße Schokolade 3,00 
 
Hafermilch +0,50 
Vanille / Karamell /Amaretto +0,50 
 

TEE  
Earl Gray 2,50 
Grüner Tee 2,50 
Kräuter Tee 2,50 
 
Frischer Minztee mit Honig 3,00 
Frischer Inwertee mit Honig 3,00 
 

MOLOKO SPECIAL 
C H O O S E  H O T  O R  C O L D   

Special Lemon 0,35l: 3,50 
 
Special Blackcurrant 0,35l: 4,00 
mit Zimt 
 
Special Cranberry 0,35l: 4,00 
mit Cocos und Orange 
 
Special Rhubarbe 0,35l: 4,00 
mit Vanille 
 
Special Orange 0,35l: 4,50 
mit Ingwer 

I C E C O L D   
Cucumber Soda 4,00 
Limette, Minze, Gurke, Soda 
 
Minze-Ingwer Limonade 6,00 
Minze, Ingwer, Rohrzucker, Soda 
 

WASSER & SÄFTE 
 

 Fl. 0,25l Fl. 0,75l 
Stilles Bad Liebenwerda 2,00 4,50 
Mineral Bad Liebenwerda 2,00 4,50 
 
 0,2l 0,4l 
Apfelsaft Naturtrüb 2,50 4,00 
Rhabarbernektar trüb 2,50 4,00 
Cranberrynektar 2,50 4,00 
Orangensaft 2,50 4,00 
Schw. Johannisb. Nektar 2,50 4,00 
 
Sprite  3,50 
Alle Säfte als Schorle  3,50 
 
Frischgepresster O-Saft  5,50 
 

SOFTDRINKS  
Coca Cola / light 3,00 
 
Wostok Limonade 
BIO Orange-Vanille 3,50 
BIO Birne-Rosmarin 3,50 
Dattel-Granatapfel 3,50 
Estragon-Ingwer 3,50 

BIER VOM FASS 
 0,3l 0,5l 
Veltins Pilsener 3,80 4,90 
Grevensteiner Helles 3,80 4,90 
Grevensteiner Original 3,80 4,90 
Bayreuther Hell 3,80 4,90 
Radler 2,80 3,90 
 

FLASCHENBIER 
 0 , 5L  

Maisel´s Weisse Hefeweizen   4,00 
Bayreuther Landbier Dunkel 4,00 
 
Alkoholfrei Maisel´s Weisse Hefe 4,00 
Alkoholfrei Veltins  4,00 
 
  0,33l 
Maisel´s IPA  4,00 
Pale Ale Maisel´s & Friends  4,00 
Alkoholfrei Pale Ale  4,00 

WEIN 
 

 0,1l 0,5l 
W E I S S  

Hauswein Pino Grigio  0,2l: 3,90 
Grauer Burgunder Friedrich 
Becker 3,90 16,00 
Riesling Feinherb Baron 
Knyphausen 3,90 16,00 

R O T  
Hauswein rot Merlot  0,2l: 3,90 
Pinot Noir Bourgogne 3,90 16,00 
Rioja Vina del Oja 3,90 16,00 

R O S E  
BIO Porzelt Cuveé Pfalz 3,90 16,00 
 
Weißweinschorle  0,2l 3,30 
Rose Schorle  0,2l 3,30 
 
Prosecco  0,1l 3,90 
Abrau Dyurso Brut 
russ. Sekt Fl. 0,75l 25,00 
 

MOLOKO CREW FAVORITES 
 

Sergej´s Choice 0,4l: 8,00 
Big Cucumber 
 
Nina´s Choice  4cl: 9,00 
Japanese Toki Whiskey pur 
 
Slava´s Choice  4cl: 8,00 
Barrister Blue pur 
 
Wladimir´s Choice 0,4l: 9,00 
Sipsmith Tonic 
 
Nicole´s Choice  0,4l: 11,00 
Papa Zahlt Mule 
 

WODKA  
Wodka Lemon / Soda / Tonic  0,4l: 7,00 
Bloody Mary 0,4l: 8,00 
White Russian 0,25l: 7,00 
Salziger Hund 0,25l: 8,00 
Caipiroschka 0,4l: 8,00 
Moscow Mule 0,4l: 8,00 
Big Cucumber 0,4l: 8,00 
Wodka, frische Gurke, Limette, 
Gurkensirup, Minze, Soda 
Papa Zahlt Mule 0,4l: 11,00 
Der Klassiker mit BELUGA Wodka 

CLASSICS 
 

Aperol Spritz 0,4l: 7,00 
Hugo 0,4l: 7,00 
Prosecco Cranberry 0,4l: 7,00 
Campari O 0,4l: 7,00 
Caipirinha 0,4l: 8,00 

GIN 
Unsere Gin Tonics 0,4l 

 
Gin Tonic (mit Hausgin)  7,00 
Tanqueray Tonic  8,00 
Bombay Tonic  8,00 
Bulldog Tonic  8,00 
Hendrick´s Tonic  9,00 
Japanischer Roku Gin Tonic  9,00 
(mit Ingwer) 
Sipsmith London Dry Tonic  9,00 
(mit Orangenzeste) 
Gentle Gin Tonic  9,00 
(mit Orangenzeste und Minze) 
 
Trans-Siberian Tonic  11,00 
(mit russischem Wagon Gin) 
 
Pink Tonic  11,00 
(mit russischem Barrister Gin) 
 
Petersburg Tonic  11,00 
(mit russischem Barrister Blue Gin) 
 
Greyhound 0,25l: 8,00 
Gin Fizz 0,25l: 8,00 
Hemmingway Sour 0,25l: 8,00 
Negroni 0.25l: 8,00 
Gimlet 0,25l: 8,00 
Gin Mule  0,4l: 9,00 
 

WHISKEY 
Whiskey Coctails mit Maker´s Mark 

 
Whiskey Sour 0,25l: 8,00 
Horse´s Neck  0,4l: 8,00 
Old Fashioned 0,25l: 9,00 
Jameson Cola / Ginger  0,4l: 7,00 
 

RUM  
Cuba Libre 0,4l: 7,00 
Dark N´ Stormy 0,4l: 8,00 
Mojito 0,4l: 9,00 

SHOTS 
2cl 

Wodka   2,00 
Tequila   2,00 
Berliner Luft (eiskalt)   2,00 
Jägermeister (eiskalt)   2,00 
 
Nastojka   3,00 
Hausgemachter, russischer eingelegter 
Wodka (Cranberry, Johannisbeere, 
Sanddorn, Preiselbeere bzw. nach Saison) 
 
Unser Barkeeper berät Sie gerne über 
unsere Auswahl von Wodka, Whiskey, 
Gin und Rum  

 


